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Dokumentation Speisentemperaturen

Datum Uhrzeit Lebensmittel Okay? Malnahmen

13242449 (1110 Hahnchenschenkel 74 °C X AK
144249 [11:20 Frikadellen ?3 °C X AK
164249 |11:40 TK-Lasagne @2°C X Nacherhitzen AK
164249 |11.50 TK-Lasagne 21 °C X AK

Solltemperaturen

Warmspeisen: Kaltspeisen: Ablage:
Produktion: >+72 °C Produktion: < +10 °C, kurzzeitig +15 °C Ordver ,Temperaturen
Warmbhalten/Abgabe: > + 65 °C Kahlhalten/Abgabe: < +10 °C Lebensmittel”




