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Frischfleisch 

Fleischzubereitungen 

Hackfleisch/Faschiertes 

≤ +7 °C 

≤ +4 °C 

≤ +2 °C 

 

 

Vorgefertigte, rohe Gemüse 

und Salate 

≤ +6 °C oder 

nach Hersteller-

angaben 

       

 

Frischfisch,  

frische Meeresfrüchte 
0 – 2 °C 

 

 

Frische Kartoffelerzeugnisse, 

z.B. Pommes frites, Kloßteig 

etc. 

≤ +4 °C oder 

nach Hersteller-

angaben 

       

 

Frisches Geflügelfleisch ≤ +4 °C 

 

 

Sonstige leichtverderbliche 

Lebensmittel, z.B. feine 

Backwaren, Feinkostsalate etc. 

≤ +7 °C oder 

nach Hersteller-

angaben 

       

 

Milch und Milchprodukte 

≤ +8 °C  

oder nach 

Hersteller-

angaben 

 

 

Tiefgekühlte Lebensmittel 

≤ -18 °C,  

kurzzeitig  

≤ -15 °C  
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